


APERITIVOS Y ENTRADAS

Pan Tostado con Bol de Tomatito Casa (por persona)

Plato Picoteo de la Casa

Puntilla, Bravas, Calamares, Croquetas Caseras

Montaditos

Queso camembert plancha con salsa de arandanos
Solomillo ibérico con cebolla caramelizada

Queso de cabra plancha con salsa de mango

Pechuga y morcilla de Burgos con huevos de
codorniz

Caprichos de la Casa... déjate aconsejar
Croquetas caseras de cocido (unidad)
Patatas bravas

Patatas chips

(gratinadas con queso cheddar, parmesano, ajoaceite y kétchup)
Rollitos de berenjena gratinados a la parmesana
Queso camembert con arandanos

Cazuela de mozzarela y provolone fundida
Parrillada de verduras

Alcachofas a la plancha

Nachos con chili, guacamole y crema agria

Alitas marinadas en salsa de chile sauce

Aperitivos del Mar
Puntilla rebozada

Clochinas al vapor

Sepionet de playa a la plancha
Calamares a la romana
Calamar de playa a la plancha
Tellinas plancha

Pulpo braseado con mousse de patata, aguacate,
pimenton y huevas de caviar.

Gambon al ajillo
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APERITIVOS Y ENTRADAS

Aperitivos Frios

Gazpacho andaluz con tropezones
Salmorejo cordobés (con huevo duro y jamén)
Jamon de cebo ibérico (Guijuelo Salamanca)

Queso curado (18 meses de curacion)
Carpaccios

Solomillo de ternera
(Setas, racula, limén, aceite de oliva, parmesano)

Bacalao
(tomate natural rayado, ajo, rucula, aceite de oliva)

Salmon
(tomate natural rayado, ajo, ricula, aceite de oliva)

Viajamos por otros paises

Causa peruana

(pastel de patata, aguacate y pulpo marinado, cebolla rosa con crema de

jalapefios)

Tartar de salmon
(aguacate, salmén, sésamo crujiente de cebolla y salsa soja dulce)

Salmon Kataily
(dados de crujiente de salmén en pasta hilada)

Ceviche de salmon noruego
(cebolla, cilantro, tomate y vinagreta de citricos)

Ceviche de atin rojo
(cebolla, cilantro, tomate y vinagreta de citricos)

Tataki de atan rojo
(atun sellado a la plancha marinado con soja dulce y sésamo)

Tacos de atan rojo y salmon (crudo)
(servidos en plancha caliente con mahonesa de kinpy y soja dulce)
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APERITIVOS Y ENTRADAS

Los Revueltos
Revuelto de habitas babys con morcilla de Burgos

Revuelto de trigueros, serrano y gambas

Especialidades de Pato
Foie de pato a la plancha con salsa de boletus

Micuit de pato
(tostaditas con crema de queso y virutas)

Consomes y Sopas: consultar

ENSALADAS

Tomale Valenciano
Con atun, ajo, cebolla tierna y olivas

Ensalada de burrata
Mézclum de brotes, Burrata, tomate semi-seco, ricula, mango, aguacate y
vinagreta de balsamico

Pizzaiolo
Mixto de lechugas, tomate, cebolla morada, atun, huevo, rabanitos y olivas
negras

Diavola
Mixto de lechugas, endivia, palitos de mar, salmén ahumado, huevo rallado,
rabanitos y salsa de pifia (aparte)

Pasta y Pollo
Pasta de colores, mixto de lechugas, pollo, pifia, queso de cabra plancha,
tomate semi-seco y salsa de pifia

César
Mixto de lechugas, espinacas frescas, beicon, pollo, tostones de pan,
champifiones, parmesano, tomate semiseco y salsa césar
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PIZZAS

Focaccia 5,00
Parmesano, orégano y aceite de oliva

Margarita 7.00

Tomate, mozzarella y parmesano

Prosciutto 7,70
Tomate, mozzarella y jamén york

Sabrosa 8,20

Tomate, mozzarella, jamon york y bacon

Pullesa 8,80
Tomate, mozzarella, jamén york, cebolla rosa y pepperoni

Pepperoni 8.80
Tomate, mozzarella, pepperoni, cebolla rosa y champifiones

O sole mio 8.80
Tomate, mozzarella, jamoén york, champifiones y yema de huevo

Noruega 9,90
Tomate, mozzarella, parmesano, provolone, roqueforty salmon

Calzone (doblada) 9,90
Tomate, mozzarella, jamén york, parmesano, requeson y provolone

Napolitana 9,90

Tomate, mozzarella, atin, anchoas y olivas negras

Barbacoa 9,90

Mozzarella, salsa barbacoa, ternera picada y bacon

Cuatro quesos 9,90
Tomate, mozzarella, roquefort, parmesano y provolone

Cuatro estaciones 9,90
Tomate, mozzarella, champifiones, alcachofas, cebolla rosa y pimiento rojo

Carbonara 9,90
Mozzarella, bacon, champifiones, parmesano, yema de huevo y nata

Pollo 10,20
Tomate, mozzarella, pollo, bacon y champifiones

Romana 9,90
Tomate, mozzarella, peperoni, jamon york y bacon

Trufa 11,90

Mozzarella, crema de trufa, boletus, parmesano y tomate semi-seco

Pesto 11,50
Mozzarella, crema de pesto, burrata, parmesano y tomate semi-seco

Ensanche 12,50
Tomate, mozzarella, carpaccio de solomillo de ternera, parmesano y rucula

DISPONEMOS DE MASA SIN GLUTEN
*OREGANO SE SERVIRA APARTE INGREDIENTE EXTRA 1€
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PASTAS FRESCAS

Amiguitis de queso
pasta biolégica para nifios a la crema de 4 quesos

Spaguetti aglio olio con queso parmesano
Spaguetti bolonesa con queso parmesano

Spaguetlti rusticos
Jamon serrano, cebolla y queso parmesano

Spaguetti carbonara

Tallarines al pesto con gambas

Tallarines con verduras salteadas y boletus
Lasagna de pollo al horno

Canelones Rossini (carne)

Canelones de espinacas y requeson

Raviolis salsa del cheflf
Bolofiesa, nata y pesto

Medias lunas rellenas de calabaza
con salsa boletus y virutas de foie

Gnocchi gorgonzola y nueces
con salsa 4 quesos y crujiente de bacon

7,00

7,00
8,00
8,50

8,50
9.90
9,90
9,00
9,00
9,00
11,90

11,90

10,00

DISPONEMOS DE PASTA SIN GLUTEN

NOVEDADES

Raviolis piamontesa
Rellenos de carne y verduras, a la crema de trufa y boletus

Lunete de queso de cabra y cebolla caramelizada

con mousse de pimiento de piquillo, ricota y frutos secos

Panciotti relleno de niscalos
Con crema de calabaza, queso de cabra y crujiente de jamén

Saquitos de pera y gorgonzola
Con salsa cheedar y parmesano

RISOTTOS

Risotto de ternera
Con verduras de temporada y parmesano

Risotto de pesto
Con tomate semi-seco, pechuga de pollo, parmesano y boletus

Risotto senyoret
Rape, gambas, sepia, mejillén y parmesano
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CARNES

Hamburguesas
Hamburguesa de Black Angus completa (220 gr)

Hamburguesa Black Angus (220 gr)
con queso de cabra y cebolla caramelizada

Pollo

Fingers pollo con salsa de luxe y barbacoa
Pechuga pollo al roquefort

Pechuga polllo crema de champinones

Pechuga pollo rellena de queso, foie de pato y boletus

Medallones de Solomillo de cerdo
Milanesa (escalopines empanados)
Medallones de solomillo al roquefort
Medallones de solomillo a la pimienta

Secreto ibérico con reduccion de PX con boletus

Entrecot (%00 gr)

Plancha

Pimienta

Roquefort

Foie de pato con salsa de boletus

Foie de pato con cebolla caramelizada

Chuleton de ternera gallega (800 gr)

Solomillo de ternera
Plancha

Pimienta

Roquefort

Foie de pato con salsa de boletus

Foie de pato con cebolla caramelizada

10,00
10,00

9,50
11,90
11,90
13.80

9,50
10,90
10,90

11,90

17,90
19,70
19,70
20,50
20,50

32,00

21,00
22,50
22,50
23,50
23,50

SI LO DESEAN, LAS CARNES SE SIRVEN A LA PIEDRA O PLANCHA CALIENTE
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Novedades

Magret de pato con salsa de pera con reduccion de PX
Parrillada argentina para 2 personas

Chorizo criollo, Secreto ibérico, Morcilla de Burgos, Pincho de pechuga de

pollo, Entrecot; Servida en plancha caliente

Lomitos de solomillo de ternera
salteado con verduras de temporada; Servido en plancha caliente

Combo de pollo para 2 pax

Bandeja surtida con alitas, fingety pinchos de pechuga con salsa de guacamole
y cheedar

PESCADOS

Merluza de pincho

Emperador

Salmon

Lubina

Bacalao

Atan

a elegir

Plancha con verduras de temporada.

Marinera (fondo de pescado, gambas y clochinas).
Espalda (salsa Mery, perejil, ajo y aceite de oliva).
Al horno con verduras de temporada.

Al horno con “all i oli” gratinado (bacalao, salmon o
merluza).

A la sal

LV.A. INCLUIDO

18,00
21,00

21,00

20,00

11,20
13,50
13.50
13.50
14,90
14,90






VINOS RECOMENDADOS

Pazo das
Verdeo Bruxas
D.O. Bueda D.O. Rias Baixas
Verdejo Albarino
12¢ 17¢
Tharsys City e
Blanco Vina Esrperalda
D.O. Utiel-Requena RSN Rles
Moscatel y
Macabeo g :
Gewlirztraminer
12¢
16¢
22 Pies
Celeste Roble Crianza
D.O. Ribera del Duero D.O.C. Rioja
Tempranillo Tempranillo
15¢ 14¢
; Tharsys Cit
Celeste Crianza Bobaly Y
D.O. Ribera del Duero D.O. Utiel-Requena
Tempranillo Bobal
23¢ 12¢



BODEGA

UTIEL-REQUENA,
VALENCIA, ALICANTE

THARSYS CITY BOBAL
TEMPRANILLO

HOYA DE CADENAS (ROBLE)
CABERNET SAUVIGNON

MIRACLE (CRIANZA)
TEMPRANILLO, SYRAH

NODUS (TINTO DE AUTOR)
CABERNET, MERLOT, SYRAH, BOBAL

ALCUSSES (CRIANZA)
MONASTRELL, SYRAH, MERLOT, CABERNET SAUVIGNON, TEMPRANILLO

VENTA DEL PUERTO N° 12 CRIANZA
CABERNET SAUVIGNON, SYRAH, TEMPRANILLO

NODUS (TINTO DE AUTOR) MAGNUM (1I'5L.)
CABERNET, MERLOT, SYRAH, BOBAL

SANTA ROSA (RESERVA)
CABERNET, MERLOT, SYRAH

RIOJAS

22 PIES (CRIANZA)
TEMPRANILLO

COTO (CRIANZA)
TEMPRANILLO

RAMON BILBAO (CRIANZA)
TEMPRANILLO

MARQUES DE CACERES (CRIANZA)
TEMPRANILLO, GRACIANO

MUGA (CRIANZA)
TEMPRANILLO, GARNACHA, MAZUELO

MARQUES DE MURRIETA (RESERVA)
TEMPRANILLO, MAZUELO, GRACIANO, GARNACHA
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RIBERA DEL DUERO

CELESTE ROBLE 15.00
TEMPRANILLO

PRADO REY 30 cl. (ROBLE) 10,00
TINTA FINA, CABERNET SAUVIGNON, MERLOT

PROTOS (ROBLE) 16.00
TINTA FINA

PRADO REY (ROBLE) 16.00
TINTA FINA, CABERNET SAUVIGNON, MERLOT

CARMELO RODENO (9 MESES) 18.00
TINTA FINA

PROTOS (CRIANZA) 23.00
TINTA FINA

MATARROMERA (CRIANZA) 28.00
TINTA FINA

CELESTE (CRIANZA) 23.00

TEMPRANILLO

BLANCOS

VERDEO 12,00
VERDEJO

PAZO DAS BRUXAS 17.00
ALBARINO

THARSYS CITY BLANCO 12,00
MACABEO

VINA ESMERALDA 16.00
MOSCATEL Y GEWURZTRAMINER

MARINA ALTA 13.50
MOSCATEL

MIRACLE .50
CHARDONNAY, SAUVIGNON BLANC

ERMITA D'ESPIELLS JUVE CAMPS 13,00
CHARDONNAY, MACABEO, PARALLADA, XAREL-LO

MAR DE FRADES 22,00
ALBARINO

PRADO REY .00
CHARDONNAY

PRADO REY .00
VERDEJO

LV.A. INCLUIDO



ROSADOS

HOYA DE CADENAS
BOBAL

EXCELLENS ROSE
TEMPRANILLO, GARNACHA, VIURA

VINOS ITALIANOS
LAMBRUSCO (TINTO O ROSADO)

SANGUE DI GIUDA

CAVAS Y CHAMPAGNE

CAVA REQUENA
DOMINIO DE LA VEGA (RESERVA)
NODUS (BRUT NATURE)

IDILICUM (BRUT NATURE)

CAVA PENEDES

JUVE CAMPS BRUT NATURE (RESERVA)

CHAMPAGNE

MOET CHANDON BRUT IMPERIAL
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MENUS ESPECIALES

MENUS GRUPOS. PRECIO POR PERSONA Y MESA COMPLETA DE
COMENSALES

Menu 1 20,00

Entradas: (centro mesa) Plato Principal:
Cazuela de Mozzarella y Provolone fundida Hamburguesa (por persona)
Patatas Bravas (all i oli y pimenton)
Nachos con Chili, Aguacate y Salsa Agria (Postre, bebida y cafés incluidos)

Menu 2 25,00
Entradas: (centro mesa) Plato Pl'incipal:
Cazuela de Mozzarella y Provolone fundida Hamburguesa (por persona)
Puntilla rebozada Pasta
Patatas Bravas (all i oli y pimenton) Pizza

Croquetas caseras
(Postre, bebida y cafés incluidos)

Menu 3 28,00
Entradas: (centro mesa) Plato Principal:
Ensalada César Solomillo Ibérico Salsa Boletus
Jamon Ibérico y Queso Curado Solomillo Ibérico al Roquefort
Rollitos de Berenjenas Parmesana Solomillo Ibérico a la Pimienta
Fritura del Mar Secreto Ibérico con PX, boletus
Revuelto Casa Pizza o Pasta

Emperador, Merluza o Lubina

(Postre, bebida y cafés incluidos)

Menu % 33,00
Entradas: (centro mesa) Plato Principal:
Tomate Valenciano con Ventresca Entrecot a la Piedra (350 gr.)
Jamon Ibérico y Queso Curado Merluza, Lubina, Salmén
Causa Peruana Bacalao o Emperador

(Pastel de Patata, aguacate y Pulpo)
Sepionet Plancha

. i (Postre, bebida y cafés incluidos)
Carpaccio de Solomillo

Menu 5 38,00
Entradas: (centro mesa) Plato Principal:
Tomate Valenciano con Ventresca Plato Principal: (a elegir)
Jamon Ibérico y Queso Curado Entrecot a la Piedra (350 gr.)
Pulpo Braseado con Mousse de Patata, Solomillo a la Piedra (250 gr.)
Aguacate y Pimenton Merluza, Lubina, Salmén,
Foie Plancha con Salsa Boletus Bacalao, Emperador o Atdn
Tartar de Salmon
(Aguacate, Salmoén, Sésamo, Crujiente (Postre, bebida y cafés incluidos)

de Cebolla y Salsa Soja Dulce)
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