L A P A Z

CASI UN SIGLO DE TRADICION EN TU PALADAR



INTRANTES TR

Plato de pan tostado con tomate. @
( Mortero de ajoaceite. )
Anchoas servidas con tomate natural, (unid. ). ©
Mojama de atin con tomate, (unid. ). ©
Ensalada Valenciana.
(lechuga, tomate, cebolla, zanahoria,
huevo y olivas ).
Ensalada Especial. ©
(lechuga, tomate, cebolla, zanahoria, huevo,
esparragos, mojamay atan ).
Esparragos blancos con mayonesa.
Esgarraet. ©
( pimiento rojo asado, bacalao en aceite,
mojama de atln y ajo en polvo).
Ensalada con queso de cabra. O @
(lechuga variada, beicon, queso de cabra,
pinones, tomate y vinagre balsamico )

Tomate trinchado con ventresca de atin. ©

2,80€
0,90€
2,00€
2,00€
7,50€

9,50€

7,00€
11,00€

14,00€

13,50€



NTRANTES CALTENTES

Del Mar

Atlin trinchado a la plancha. © ®

Calamares a laromana. Q)

Calamar a la plancha con pimientos de padrén
Clochinas o mejillones. (segln temporada).

Puntilla ( chipirones rebozados ). @O

Chipirones salteados con setas, habitas y ajos tiernos.
Pulpo a la gallega.

Pulpo a la plancha con patatas y allioli.

Fritura de pescaditos de temporada. Q©

Tellinas (Coquinas)

Gambitas al ajillo. @

Gambitas salteadas con ajitos tiernos. @

Cigalitas salteadas con ajitos tiernos.

Quisquilla hervida. @

Sopa de marisco. O ©

All'i pebre, ( por encargo ). ©

Revuelto de langostinos.

Sepia a la plancha.

Variado de fritos, ( pescaditos, calamares y puntilla ). 00O

De |a tierra

Niscalos / Rebollones ( temporada ).
Alcachofas con jamén ( temporada ).
Alcachofas plancha ( temporada ).
Revuelto de morcilla.

Bandeja de verduras.

Plato de jamén ibérico.

Plato de jamén y queso.

Pimientos de Padroén.

16,00€
10,50€
14,50€

9,50€
12,00€

9,50€
16,00€
16,00€
11,50€
10,50€
13,00€
15,50€
15,50€
18,00€
10,00€
14,00€

8,50€
11,50€
16,00€

14,00€
11,00€
9,00€
8,00€
12,00€
18,00€
21,00€
8,50€



CARNES

Entrecot de ternera a la plancha, (300 gr. ).
Solomillo de ternera a la plancha, (250qgr. ).
Chuletas de cordero.

Pollo al ajillo.

Pollo a la plancha o nuggets con patatas (nifios).
Gazpacho manchego, ( por encargo ).

* Carnes servidas con guarnicion de verduras o de patatas a elegir.

' LADDS

Emperador a la plancha. ©

Lenguado a la plancha. Q

Merluza a la plancha. ©

Atdn plancha. ©

Suquet de rape. ( por encargo ) Q ©®
Dorada a la plancha. @

Lubina a la plancha. ©

Zarzuela de pescado y marisco. Q@ ®
Gazpacho de mero, ( por encargo ). Q©
Rape en salsa. Q@

Rape a la plancha. @

* Pescado servido con guarnicion de verduras o de patatas a elegir.

MARTSCOS

Parrillada de pescado y marisco. 000
Caldereta de langosta y marisco. @ @ ©
Gambas a la plancha. @

Cigalas a la plancha. ©

Quisquilla hervida.

18,00€
19,50€
15,00€
13,00€

8,50€
14,00€

15,00€
18,00€
15,50€
18,00€
17,00€
18,00€
18,00€
37,00€
24,00€
20,00€
17,00€

49,00€
39,00€
28,00€
28,00€
18,00€



ARROLES ¥ CALDUS0)

Paella de verduras. (por encargo) Q@ © 14,00€

(tiempo estimado 45 m. )

Paella de coliflor y sepia. © @ 15,00€

Paella de alcachofas con pulpo. Q@ © 16,00€

Arroz al horno. Q © 14,00€
( por encargo)

Arroz negro con chipirones. © @ © 15,00€

Arroz con raya y ajetes tiernos. ©Q @ 15,00€

Fideua. 0© © 15,00€
(fideo fino o gordo)

Arroz rojo con carabineros. @ @ © 18,00€

Arroz meloso de buey de mar. @© O 16,00€

Paella mixta. Q@ ©® 15,50€
( pollo, verdura, gambas y cigalas) .

Arroz caldoso de marisco y setas. © @ 15,50€

Paella de marisco. @ @ © 15,00€
( Gambas, cigalas, calamar, clochinas y rape )

Fideua de fideo fino negra con chipirones. 15,00€

Paella Valenciana (por encargo)Q © 15,50€
( pollo y conejo ).

Paella de marisco pelado “Senyoret”. Q@ © 16,00€
( Gambitas peladas, calamar, rape )

Paella de marisco especial. Q© ©® 18,50€
( gambas,cigalas y bogavante).

Paella de bogavante. D @ © 19,00€

Paella de langosta. © @ 24,00€

* Minimo dos raciones por cada paella

* Algunos de nuestros arroces se pueden hacer caldosos o melosos.
Consulte a su camarero



P05 TRES

Flan casero.O O

Fruta pelada.

Fresones con nata.()

Bandeja de tartas caseras. 00

Tarta casera de chocolate. O QO

Tarta casera de queso con arandanos. 00
Tarta de chocolate con calabaza. O @O
Tiramisti casero. O QO

Helado de comtesa. OO

Bolas de helado (dos bolas). 000
(turrén, chocolate, vainilla, leche merengada )
Tarta de whisky.eo

Crocanti.©® O

CAHS

Café.

Café cortado. O
Café descafeinado.
Bombon.O

Café con leche.O)
Infusiones.

Café irlandés.O)
Cargjillo.
Cremaet.
Capuccino.O
Chupitos.

Café tocado.

Café americano.

4,50€
4,50€
4,50€
18,00€
5,90€
5,90€
5,90€
4,50€
4,50€
4,80€

6,00€
5,00€

1,50€
1,60€
1,60€
1,80€
1,60€
1,40€
8,60€
3,00€
3,20€
3,00€
2,00€
2,50€
2,00€



BEBIDAS

Agua Mineral
Waters
Pequena / small
Grande / Big
Perrier / sparkling

Refrescos

Soft drinks

Cola

Cola Zero

Cola Light

Cola Zero Zero

Aquarius naranja/ orange
Nestea

Fanta naranja / orange

Fanta limén / lemon

Cervezas

Beers

Doble (Amstel)

Radler

Botellas (Tercio / Bottle)
Heineken
Estrella Levante
Amstel Oro
Turia

Jarra / Jug

2,00€
2,80€
3,20€

2,80€
2,80€
2,80€
2,80€
2,80€
2,85€
2,80€
2,80€

2,70€
2,60€

3,00€
3,00€
3,00€
3,00€

10,00€

Copas Vino

Wine glasses

Tinto / Blanco (Valenciano)
Red / White (Valencian)
Rioja

Rueda

Sangria
Jarra / Jug
Copa de tinto de verano
Glass of tinto de verano

Otros
Other
Martini
Bitter
Ricard

Fino / Moriles / Oporto

2,70€

3,20€
3,20€

12,00€
2.50€

3,80€
3,00€
3,80€
2,70€



MENUS

Menu de la Casa

ENTRANTES

- Pan tostado servido con tomate natural.

- Calamares a la romana.

Ensalada Valenciana
- Chipirones salteados

- Esgarraet (Pimiento asado con bacalao mojama y ajito en polvo

PRINCIPAL

- Paella de marisco o paella del senyoret (marisco pelado)

POSTRE

- Postres caseros
- Fruta

- Helados

271,00€

*Bebida a parte



VINOS RECOMENDADOS

1
2

5" VERDEO 15 €
RUEDA Copa: 3€
Verdejo
MAR DE SEDA 19 €
RUEDA

Crianza sobre lias - Verdejo

‘ VINA ESMERALDA 16,50 €
'@ PENEDES
£ Gewdrztraminer, Moscatel

PAZO DAS BRUXAS 17 €
GALICIA
T Albarino

. CELESTE ROBLE 15 €
.— RIBERA DEL DUERO

Ul Crianza de 3 meses en barrica. Tempranillo

CELESTE CRIANZA 22 €
= RIBERA DEL DUERO

@  Tempranillo

ALTOS IBERICOS 15€
PIOJA Copa: 3€
l. Doce meses en barrica. Tempranillo



VINOS BLANCOS

VINOS DE LA COMUNIDAD VALENCIANA

HOYA DE CADENAS 10€
Chardonnay, Sauvignon Blanc

EL MIRACLE 14€
Sauvignon Blanc, Chardonnay, Macabeo

MARINA ALTA 14€

Moscatel de Alejandria, Moscatel

VINOS DE RUEDA

VERDEO RECOMENDADO  15€
Verdejo
MARQUES DE RISCAL 16€
Verdejo
PERRO VERDE 16€
Verdejo

VINOS DE GALICIA

MARTIN CODAX 18,50€
Albarifio

PAZO DAS BRUXAS 17€
Albarifno

TERRAS GAUDAS 24€
Albarino, laureira y caifio blanco.

VALDESIL 20€
Godello

VINOS DEL PENEDES

VINA SOL

Parellada 13€
VINA ESMERALDA 16,50€
Gewlirztraminer, Moscatel

BLANC PESCADOR 12€
Macabeo, Parellada, Xarel.lo

WALTRAUD 25€
Riesling

JEAN LEON 18€
Chardonnay

VINOS DE LA RIOJA

MONOPOLE 18€
Macabeo, Viura



VINOS TINTOS

VINOS DE LA COMUNIDAD VALENCIANA

HOYA DE CADENAS
Syrah

EL MIRACLE 120 ANIVERSARIO
Tempranillo - Syrah

MALA VIDA
Crianza: Ocho meses en barrica.
Tempranillo

LES ALCUSSES

Crianza de cuatro a seis meses en barrica.
Monastrell - Syrah - Merlot - Cabernet Sauvignon

VENTA DEL PUERTO N° 12
Crianza de 12 meses en barrica.

Cabernet Sauvignon - Merlot -Syrah - Tempranillo

VINOS DE LA RIBERA DEL DUERO

CELESTE
Crianza de tres meses en barrica
Tempranillo

CELESTE CRIANZA
Tempranillo

VALDUERO CRIANZA
Tempranillo

PROTOS CRIANZA
Tinto fino - Tinta fina - Tinta del pais

VINOS DE LA RIOJA

ALTOS IBERICOS
Doce meses en barrica
Tempranillo

MARQUES DE CACERES CRIANZA
Crianza de 12 meses en barrica.
Tempranillo

MARQUES DE RISCAL RESERVA
Crianza de 24 meses en barrica.
Tempranillo, Graciano y Mazuelo

ARIENZO CRIANZA
Crianza de 18 meses en barrica.
Tempranillo, Garciano, Mazuelo

RECOMENDADO

10€

14€

13€

19€

18€

15€

22€

25€

24€

15€

17€

30€

17€



VINOS ROSADOS

VINO DE LA CASA

VINA ESMERALDA ROSADO
D.O.: Vinos del Penedes
Mazuelo, Garnacha tinta

CHIVITE “GRAN FEUDO”
D.O.:Navarra
Garnacha negra, Garnacha, Merlot, Tempranillo

LAVAS

HOYA DE CADENAS BRUT NATURE
D.O.: Utiel - Requena
Macabeo, Chardonnay

JUVE Y CAMPS BRUT NATURE
D.O.: Catalufia
Xarel-lo, Chardonnay, Macabeo y Parellada

DOMINIO DE LA VEGA BRUT NATURE
D.O.: Valencia
Macabeo, Xarel-lo

AGUSTI TORELLO MATA BRUT NATURE GRAN RESERVA
D.O.: Penedés, Cataluia
Macabeo, Xarel-lo y Parellada

10€
14,50€

14€

15€

30€

17€

25,50€



Q=

CRUSTACEAN SESAME NUTS
CRUSTACEOS SESAMO FRUTOS DE
CASCARA

MUSTARD CELERY PEANUTS
MOSTAZA APIO CACAHUETES

GLUTEN EGG FISH
GLUTEN HUEVO PESCADO

MILK SULPHITE SOYA
LACTEOS SULFITO SOJA

SHELLFISH LUPINS
MOLUSCOS ALTRAMUCES
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