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CARTA
DE
VINOS



Blancos

-

| sk VERDEO

»35 | ©DO.Rueda
" Verdeo @ ]
Verdejo

W Fermentacion en
depadsitos de acero inoxidable

-
1 bajo control de temperatura
‘d ‘¥ Apto para veganos

SAN VALENTIN
Semidulce

% Parellada

PAZOS DAS BRUXAS

sty ©DO. Rias Baixas
s ® Abarino

W rermentacion en
depadsitos de acero inoxidable

i durante 16 dias, a una
L.l temperatura de 15-16°C

Espumosos

TERRER DE LA CREU BRUT NATURE
©D.0. Cava

% Macabeo, Parellada, Xarel-lo

W Crianza en rimas dentro de cavas subterraneas
con un ambiente hiimedo y oscuro.




Tintos

Hécula Monastrell
©D.0. Yecla

% Monastrell

W6 meses en barrica de roble
francés Y AMERICANO.

VENTA DEL PUERTO N°12
©D.0. Valencia

% Merlot, Syrah, Cabernet
Sauvignon, Tempranillo

am
W12 meses en barrica
de roble americano

22 PIES
©D.0. Rioja

% Tempranillo

18012 meses de crianza en
barrica de roble americano
y frances

PAGO DE THARSYS
©po. Utiel-Requena

% Bobal

W12 meses de crianza
en barricas nuevas de roble
americano y frances

EL ENHEBRO
©0D.0. Valencia

% Garnacha Tintorera,

? Monastrell

i EhgEne
“'\.

CELESTE ROBLE
©D.0. Ribera del Duero

% Tempranillo
W4 meses, de los .

- A
cuales 3 en barrica e

*
ELESTE
oy




