
VINOS 
RECOMENDADOS

VERDEO
D.O. Rueda

Verdejo

Fermentación en 
depósitos de acero inoxidable 
bajo control de temperaturabajo control de temperatura

 Apto para veganos

PAZO DAS BRUXAS
D.O. Rias Baixas

Albariño

Fermentación en 
depósitos de acero inoxidable 
durante 16 días a 15-16º

VIÑA ESMERALDA
D.O. Penedés

Moscatel y 
Gewürztraminer

Fermentación en 
depósitos de acero inoxidable 
bajo control de temperaturabajo control de temperaturabajo control de temperatura

 Apto para veganos

SANTA DIGNA ROSÉ
D.O. Valle Central (Chile)

Cabernet Sauvignon

Fermentación durante 20 días a 
temperatura controladatemperatura controladatemperatura controlada

 Apto para veganos

CELESTE ROBLE
D.O. Ribera del Duero

Tempranillo

4 meses, de los cuales 3 en 
barrica

13€

13€

14€

16€

17€

LAS PISADAS
D.O. Rioja

Finca La Carbonera

Tempranillo

10 meses, en roble francés

17€



Ensaladas
Ensalada mixta  8,00 €

Ventresca con tomate y queso curado 9,50 €

Ensalada de jamón de pato con Frutos rojos 10,50 €

Ensalada de salmón ahumado y queso de cabra  9,90 €

Ensalada de manzana con foie 9,00 €

Ensalada templada de langostinos 10,90 €

Tapas del terreno
Mejillones al vapor 6,50 €

Navajas a la plancha  9,00 €

Almejas a la marinera  18,00 €

Boquerones fritos 6,00 €

Pata de pulpo al grill 14,00 €

Ortigas de mar  12,50 €

Ostras rizadas  2,50 €

Alcachofas con almejas 12,50 €

Sepia a la plancha con salteado vegetal 9,90 €

Fritura de pescado  9,00 €

Langostinos de Peñíscola salteados 18,00 €

Zamburiñas a la plancha 10,00 €



Tapas variadas
Patatas braves  5,50 €

Chistorra a la sidra 5,00 €

Pimientos del padrón  5,00 €

Boquerones en vinagre  5,00 €

Croquetas caseras (6 uds)  7,50 €

Huevos rotos con jamón ibérico  7,50 €

Huevos rotos con foie  8,50 €

Revuelto de gambas con setas  7,50 €

Salteado de gulas con gambas al ajillo 11,50 €

Tacos de entrecotte 18,00 €

Calamares a la romana  12,00 €

Tabla de jamón ibérico 14,00 €

Tabla de queso 12,00 €

Tabla de jamón y queso  16,00 €

Gambas al ajillo  12,50 €

Gamba roja al ajillo 18,00 €

Gambones a la plancha  12,50 €

Virutas de pollo con salsa tàrtara  9,50 €

Tartar de salmón 13,50 €

Foie fresco a la plancha con confi tura de pasas  12,00 €

Pan Tostado con tomate  3,00 €

Tostas variadas (4 unid.)
(Tostas de anchoas)
(Tostas de morcilla de burgos)
(Matrimonio de boquerón y anchoas)
(Tostas de salmón ahumado)
(Tostas de bacalao ahumado)

 8,00 €



Pescados
Pescado fresco del día según lonja (preguntar)

Precio según mercado

Carnes
Entrecotte a la plancha con guarnición  18,00 €

Secreto de cerdo ibérico con mirepoix vegetal  12,00 €

Confi t de pato con pera y reducción de oporto  13,00 €

Chuletón a la piedra (maduración 30 días) (500gr)  25,00 €

Solomillo ternera  22,00 €

Solomillo ternera con foie de pato  24,50 €

Carpaccios
De bacalao
De salmón
De gambas
De buey
De pulpo con vinagreta de lima

 12,50 €



Menú degustación 
de noche

 (Precio por persona / mínimo 2)

Tabla de Jamón y queso con pan y tomate 

Ensalada de manzana con foie 

Mejillones al vapor 

Wok de pollo con verduras 

15,00 €

Menú marisquería
 (Precio por persona / mínimo 2)

Ensalada de la casa

Mariscada 
(bogavante, navajas, cigalas, langostinos de peñiscola, ostras, 

gambas, mejillones y almejas)

30,00 €

•



Arroces y fi deuás
(Precio por persona / mínimo 2)

Arroz del senyoret  13,00 €

Arroz negro  12,50 €

Arroz meloso o caldoso con marisco 12,50 €

Arroz meloso o caldoso con bogavante, langostinos 
y almejas

 18,00 €

Arroz meloso o caldoso con pulpo y alcachofas 13,50 €

Arroz meloso o caldoso con rape y almejas 13,50 €

Cazuela de pulpo con patatas  14,00 €

Fideuà con bogavante  16,50 €

Fideuà de marisco  12,50 €

Fideuà negra 12,50 €

Fideuà con langosta 15,50 €

Paella mixta (pollo y marisco) 12,50 €

Paella de pollo y verdures  11,50 €

Paella de marisco  12,50 €

Paella con bogavante, langostinos y almejas 18,00 €

Paella con langosta  18,00 €

Paella con Gamba Roja Lagostino de Peñiscola y 
Espardeñas

 25,90 €



Menús 
Especiales



Menús de arroces
- Mejillones -

- Arroz meloso /caldoso con pulpo, 
alcachofas y gambones -

16,00 € /persona (mínimo 2 personas)

- Ensalada de la casa -
- Arroz meloso con cangrejo azul -

15,00 € /persona (mínimo 2 personas) 

- Ensalada de jamón de pato -
- Arroz con pato del Delta del Ebro -

15,00 € /persona (mínimo 2 personas) 

- Ensalada o mejillones -
Arroz meloso con gamba roja y langostinos de Peñíscola

18,00 € /persona (mínimo 2 personas)

- Ensalada de tomate y ventresca -
- Almejas a la marinera -

- Arroz meloso/caldoso con cigalas y langostinos de Peñíscola -

22,00 € /persona (mínimo 2 personas)

- Cogollos con anchoas y pimientos del piquillo -
- Suquet de rape con bogavante -

19,00 € /persona (mínimo 2 personas)

•

•

•

•

•



- Ensalada de la casa - 
- Arroz seco/meloso/caldoso con bogavante -

16,00 € /persona (mínimo 2 personas)

- Mejillones -
- Fideuà con langosta -

15,00 € /persona (mínimo 2 personas)

Carpaccio de salmón
Cazuela de rape y almejas

18,00 € /persona (mínimo 2 personas)

Ensalada o mejillones
Arroz meloso/caldoso con carabineros,
gamba roja y langostinos de Peñíscola

23,00 € /persona (mínimo 2 personas)

Carpaccio de buey
Fideuà de secreto ibérico, setas y foie

15,00 € /persona (mínimo 2 personas)

Alcachofas con almejas

Arroz negro cremoso con sepia y gambones

16,00 € /persona (mínimo 2 personas)

•

•

•

•

•



VINOS 
BLANCOS

Verdeo 
13,00 €(DO Rueda)  Verdejo 100%

Pazo das Bruxas 
17,00 €(DO Rias Baixas) - Albariño 100%

Viña Esmeralda
16,00 €(DO Cataluña)

Atrium
15,00 €(DO Penedés) - Chardonnay

Rebels de Batea
14,00 €(DO Terra Alta) - Garnacha Blanca

Santa Digna Sauvignon Blanc 
15,00 €(Valle Curicó Chile)  Sauvignon blanc

Cloe Chardonnay
17,50 €(DO Sierras de Málaga)

Godeval
17,00 €(DO Valdeorras)  Godello 100%

Camino de Magarín 
19,90 € 100% Verdejo sobre líad

Vinyarets Xarelo “Eco”
14,50 €(DO Penedés)

Mustillant de Gramona
12,00 €(DO Penedés) - Ecológico

Marqués de Riscal
15,00 €(DO Rioja)

Vino blanco de la casa 12,00 €

RECOMENDADO

RECOMENDADO



VINOS
ROSADOS

Santa Digna Cab. Sauvignon Rosé 
13,00 €(Valle Curicó Chile) - Caberrnet sauvignon -

Viña Esmeralda Rosé
14,00 €(DO Cataluña) - Garnacha

Mustillant de Gramona
14,00 €(DO Penedés)

Vino rosado de la casa 12,00 €

VINOS TINTOS
Altos Ibéricos Crianza 

13,00 €(D.O. Rioja) - Tempranillo

Celeste Roble 
14,00 €(Do Ribera Del Duero)- Tinta del país

Celeste Crianza
18,50 €(DO Ribera del Duero) 12 meses barrica

Las Pisadas 
17,00 €(Do Rioja Alavesa)- Finca La Carbonera

22 Pies Crianza 
13,50 €(Do Rioja Alavesa)

Torre Muga 
68,00 €(Do Rioja)

Jean Leon Le Havre 
24,90 €Cabernet Sauvigon 100%  Reserva (Vino de Finca) 

Prado Enea Gran Reserva 
49,50 €(Do Rioja)

Secret del Priorat 
18,90 €(DO Priorat) 

RECOMENDADO

RECOMENDADO



Azpilicueta Crianza 
14,00 €(DO Rioja)

Bordón Crianza
15,00 €(DO Rioja)

Ramón Bilbao
 15,00 €(DO Rioja)

Muga Crianza
 20,50 €(DO Rioja)

Muga Selección
32,00 €(DO Rioja)

Marqués de Riscal Reserva
 20,50 €(DO Rioja)

Marqués de Murrieta Reserva 
22,50 €(DO Rioja)

Remelluri Reserva 
22,50 € (DO Rioja)

Viña Ardanza Reserva 
23,00 € (DO Rioja)

Viña Tondonia Reserva 
27,50 € (DO Rioja)

Contino Reserva
 28,00 €(DO Rioja)

Protos Roble 
16,00 €(DO Ribera del Duero)

Protos Crianza 
19,00 €(DO Ribera del Duero)

Pesquera Crianza
 21,50 €(DO Ribra del Duero)

Pago de los Capellanes Roble  
18,00 €(Ribera del Duero)

Vino tinto de la casa 12,00 €



CAVAS
Lanson Black Label Brut  30,00 €

Reims

Lanson Rosé Label Brut (Reims) 35,00 €

Reims

Rovellats Imperial Reserva  12,00 €

D.O. Cava

Juvé & Camps 23,00 €

D.O. Cava

Santa Digna Estelado Rosé 24,00 €

(Espumoso Valle de Ítata)

Vardon Kennet Esplendor 27,00 €

(Cuveé 2013)

Moët & Chandon 45,00 €
D.O. Champagne


