MENU ESPECIAL 1

22,00 EUROS

ENTRADAS CENTRO DE MESA

ESCARRAET ESTILO TERRA | MAR
(PIMIENTO ASADO, BACALAO A BAJA TEMPERATURA
VENTRESCA DE ATUN SOBRE LAMINA DE MOJAMA)

BACALAO KATAIFI CON CREMA DE YOGURT DE CAFE

CLOCHINA AL VAPOR ESTILO CABANAL

PLATO A ELEGIR

PAELLA VALENCIANA
(POLLO, CONEJO Y CARACOLES)

MELOS0 DE BUEY DE MAR

POSTRES CASEROQS

BEBIDA Y CAFE NO INCLUIDOS

LA, BCLnpO



MENU ESPECIAL 2

26 EUROS

ENTRANTES CENTRO DE MESA

ENSALADA DE DADOS DE ATUN ROJO MARINADO EN SOJA
Y SESAMO CON DADOS DE AGUACATE

MIX DE CROQUETAS CASERAS:
IBERICO CON TRUFA

CHIPIRONES EN SU TINTA
SEPIA Y GAMBAS

CARPACCIO DE PRESA IBERICA CON MEZCLUM DE LECHUGAS,
TOMATE CHERRY DADOS DE NARANJA Y LAMINAS DE
PARMESANO CON ALINO DE ACEITE DE OLIVA MOSTAZA ¥ MIEL

CALAMAR DE PLAYA A LA PLANCHA CON CREMA
DE AJETES Y MAHONESA NEGRA

PLATO A ELEGIR:

PAELLA DE MARISCO CON RAPE, GAMBAS,
CIGALAS Y LANGOSTINOS

ARROZ MELOSO DE PATO Y SETAS
ENTRECOT DE BUEY

LOMOS DE LUBINA CON PISTO DE ATUN EN
ACEITE Y CRUJIENTE DE CHIRIVIA

POSTRES CASEROS

BEBIDA ¥ CAFE NO INCLUIDOS

LA BCLUIDO



MENU ESPECIAL 3

32 EUROS

ENTRANTES CENTRO MESA

ENSALADA DE MANGO CON PATO CONFITADO, TOMATE
RAFF Y VINAGRETA DE FRUTOS ROJOS

ANCHOAS DEL CANTABRICO CON VERDURAS ESCABECHADAS
Y TOMATE RAF

TATAKI DE ATUN ROJO SOBRE CREMA DE HUMUS,
SAL MALDHON CON SOJAMIEL

PULPO BRASEADO CON PATATA TRUFADA Y
PIMENTON DE LA VERA

PLATO A ELEGIR:

FIDEUA DE GANDIA CON RAPE S5EPIA, GAMBAS Y
CIGALAS (FIDEO GRUESO)

ARROZ MELOSO DE BOGAVANTE CON RAPE Y GAMBAS
SOLOMILLO DE BUEY

TRONCO DE SALMON FRESCO CON VERDURITAS DE
TEMPORADA, CRUJIENTE DE ARROZ NEGRO

Y SALSA DE CITRICOS

POSTRES CASEROS

BEBIDA Y CAFE NO INCLUIDOS

LA INCLESDD



ENSALADAS

TOMATE VALENCIANO CON VENTRESCA, CEBOLLA

TIERNA Y ACEITE DE OLIVA 10,50
ENSALADA DE DADOS DE ATUN ROJO MARINADA
EN SOJA Y SESAMO CON DADOS DE AGUACATE 11,90
ENSALADA DE MANGO CON PATO CONFITADO,
TOMATE RAFF Y VINAGRETA DE FRUTOS ROJOS 11,90
ENSALADA TEMPLADA DE GULAS, SALMON
AHUMADO Y QUESO DE CABRA 12,50
PARA COMPARTIR
& NO DISCUTIR
PAN TOSTADO 0,50
MORTERO DE ALL | OLI Y TOMATE 1,50
MIX DE CROQUETAS CASERAS (tres unidades) 7,50
- IBERICO CON TRUFA
- CHIPIRONES EN SU TINTA
- SEPIA CON GAMBAS
CLOCHINAS 8,00
ALMEJAS A LA MARINERA 14,00
ANCHOAS DEL CANTABRICO
CON VERDURITAS ESCABECHADAS Y
LECHO DE TOMATE VALENCIANO 3,00 (UNIDAD)

2 LOMOS DE ANCHOA=1 UNIDAD

LVA. INCLRDO



PUNTILLA
BUNUELOS DE BACALAO ( 4 UNIDADES)

ESCARRAET TERRA | MAR
(PIMIENTO ASADO, BACALAO A BAJA TEMPERATURA
Y VENTRESCA DE ATUN SOBRE LAMINA DE MOJAMA)

ALL | PEBRE DE ANGUILA
(ANGUILA, PATATA, AJO Y PIMENTON)

TELLINAS

SEPIA PLANCHA CON AJOS TIERNOS, HABITAS
Y AJOACEITE DE AGUACATE

CALAMAR DE PLAYA PLANCHA CON CREMA
DE AJETES Y MAHONESA NEGRA

TATAKI DE ATUN ROJO SOBRE CREMA
DE HUMUS, SAL MALDHON CON SOJAMIEL

CARPACCIO DE PRESA IBERICA
CON MEZCLUM DE LECHUGAS, TOMATE CHERRY
NARANJA EN DADOS Y LAMINAS DE PARMESANO,
ALINO DE ACEITE DE OLIVA MOSTAZA Y MIEL

JAMON IBERICO
QUESO CURADO

PULPO BRASEADO CON PATATA TRUFADA
Y PIMENTON DE LA VERA

CALAMARES A LAROMANA
PATATAS BRAVAS DE LA CASA

BROCHETA DE 3 LANGOSTINOS CRUJIENTES
CON SOJAMIEL (INDIVIDUAL)

LA INCLLIDO

8,00

10,00

9,00

12,00

10,00

12,50

15,00

12,00

12,00

12,00

8,00

15,00

10,00

7,00

6,00



ARROCES

PAELLA DE VERDURAS DE TEMPORADA

PAELLA VALENCIANA
POLLO, CONEJO Y CARACOLES

ARROZ DEL “SENYORET"
ARROZ NEGRO
ARROZ A BANDA

PAELLA DE FIDEO FINO CON PATO CONFITADO,
SETAS Y AJETES TIERNOS

PAELLA DE MARISCO CON RAPE, GAMBAS,
CIGALAS Y LANGOSTINOS

FIDEUA DE GANDIA CON RAPE, SEPIA,
CAMBAS Y CIGALAS (FIDEO GRUESO, OPCION EIDEO FINO)

PAELLA DE BOGAVANTE, RAPE Y CGAMBAS

ARROZ ROJO CON CARABINEROS

MELOSOS

MELOSO DE PATO Y SETAS

MELOSO DE POLLO CONEJO CARACOLES
Y ALCACHOFAS

MELOSO DE PULPITOS, GARBANZOS,
HABITAS Y CARDO

MELOSO DE BUEY DE MAR

MELOSO DE ALL | PEBRE DE ANGUILA

MELOSO DE BOCAVANTE
ARROCES MINIMO 2 PAX. MAXIMO 2 ARROCES POR MESA

LVA INCLUIDO

12,00

12,90

13,50
12,00

12,90

13,50

16,50

15,50
18,50

18,50

12,00

13,00

15,00
15,00

16,00

18,50



CARNES

ENTRECOT DE TERNERA GALLEGA CON VERDURA
DE TEMPORADA Y PATATA ASADA 17,90

SOLOMILLO DE BUEY CON INFUSION DE AJETES,
ALMENDRA, TRUFA NEGRA Y LAMINA DE FOIE 22,50

CHULETON DE PASTO DE LEON CON SALTEADO DE
HABITAS, AJETES Y TRIGUEROS (900 gr. MIN 2 PAX) 32,00

PRESA IBERICA CON BASE DE HUMUS DE GUISANTES
CRISTAL DE SAL ROJA Y VERDURITAS AL CURRY 16,00

PESCADOS

BACALAO A BAJA TEMPERATURA CON LECHO
DE ESPINACAS, PINONES Y TARTAR DE
PIMIENTO DE PIQUILLO 14,90

LOMO DE LUBINA CON PISTO DE ATUN EN ACEITE
Y CRUJIENTE DE CHIRIVIA 14,00

TRONCO DE SALMON FRESCO CON VERDURA DE
TEMPORADA, CRUJIENTE DE ARROZ NEGRO Y
SALSA DE CITRICOS 13,50

XUQUET DE PEIX Y GAMBAS 15,00

LVA INCLLSDO
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VINOS RECOMENDADOS
i
g A

.
% Pazo das
4. Verdeo Bruxas
D.O. Rueda D.O. Rias Baixas
Verdejo Albarifio
| 12¢

Pal 7¢ | N

Tharsys City .
Blanco . Vina Esmeralda
D.O. Utiel-Requena b D.O. Penedés
Macabeo & Moscatel y gewdirztraminer
12¢ = 16¢
i
[ &
k-2 22 Pies ﬁ
= Celeste Roble Crianza M
D.0.Rifiera del Dugto D.OC.Rioja s

= Tempranillo Tempranillo
L. 15¢ 14¢

| Tharsys City
1| Bobal
! D.O. Utiel-Requena
B Bobal

12¢

Celeste Crianza
D.O. Ribera del Duero
Tempranillo

23¢ L'




UTIEL-REQUENA,
VALENCIA, ALICANTE

THARSYS CITY BOBAL
TEMPRANILLO

HOYA DE CADENAS (ROBLE)
CABERNET SAUVIGNON

MIRACLE (CRIANZA)
TEMPRANILLO, SYRAH

NODUS (TINTO DE AUTOR)
CABERNET, MERLOT, SYRAH, BOBAL

ALCUSSES (CRIANZA)
MONASTRELL, SYRAH, MERLOT, CABERNET SAUVIGNON, TEMPRANILLO

VENTA DEL PUERTO N° 12 CRIANZA
CABERNET SAUVIGNON, SYRAH, TEMPRANILLO

NODUS (TINTO DE AUTOR) MAGNUM (1°5L.)
CABERNET, MERLOT, SYRAH, BOBAL

SANTA ROSA (RESERVA)
CABERNET, MERLOT, SYRAH

RIOJAS

22 PIES (CRIANZA)
TEMPRANILLO

COTO (CRIANZA)
TEMPRANILLO

RAMON BILBAO (CRIANZA)
TEMPRANILLO

MARQUES DE CACERES (CRIANZA)
TEMPRANILLO, GRACIANO

MUGA (CRIANZA)
TEMPRANILLO, GARNACHA, MAZUELO

MARQUES DE MURRIETA (RESERVA)
TEMPRANILLO, MAZUELO, GRACIANO, GARNACHA

12,00

10,00

13,50

15,00

17,50

18,00

25,00

30,00

14,00

13,50

16,50

14,50

28,00

30,00



RIBERA DEL DUERO

CELESTE ROBLE
TEMPRANILLO

PRADO REY 50 cl. (ROBLE)
TINTA FINA, CABERNET SAUVIGNON, MERLOT

PROTOS (ROBLE)
TINTA FINA

PRADO REY (ROBLE)
TINTA FINA, CABERNET SAUVIGNON, MERLOT

CARMELO RODENO (9 MESES)
TINTA FINA

PROTOS (CRIANZA)
TINTA FINA

MATARROMERA (CRIANZA)
TINTA FINA

CELESTE (CRIANZA)
TEMPRANILLO

BLANCOS

VERDEO
VERDEJO

PAZO DAS BRUXAS
ALBARINO

THARSYS CITY BLANCO
MACABEO

VINA ESMERALDA
MOSCATEL Y GEWURZTRAMINER

MARINA ALTA
MOSCATEL

MIRACLE
CHARDONNAY, SAUVIGNON BLANC

ERMITA D" ESPIELLS JUVE CAMPS
CHARDONNAY, MACABEO, PARALLADA, XAREL-LO

MAR DE FRADES
ALBARINO

PRADO REY
CHARDONNAY

PRADO REY
VERDEJO

15,00

10,00

16,00

16,00

18,00

25,00

28,00

23,00

12,00

17,00

12,00

16,00

12,00

13,50

15,00

22,00

14,00

14,00



ROSADOS

HOYA DE CADENAS 10,00
BOBAL

NUVIANA 10,00
CABERNET SAUVIGNON

VINOS ITALIANOS

LAMBRUSCO (TINTO O ROSADO) 8,00

SANGOE DI GIUDA 10,00

CAVAS Y CHAMPAGNE
CAVA REQUENA

DOMINIO DE LA VEGA (RESERVA) 15,00

NODUS (BRUT NATURE) 15,00

CAVA PENEDES

JUVE CAMPS BRUT NATURE (RESERVA) 25,00

CHAMPAGNE

MOET CHANDON BRUT IMPERIAL 50,00





