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ENTRANTS / ENTRANTES

DEL TEMPS / FRIiOS

Formatge i pernil / Jamén y queso curado ) 16,00€
Pa torrat, all i oli i tomata / Pan tostado, ajoaceite y tomate 4,00€
Anxoves / Anchoas @) 3,00€/ud.
Amanida de la casa / Ensalada de la casa @ 10,00€

Amanida de formatge de cabra / Ensalada de queso de cabra @ @ 12,00€

Esgarraet / Pimiento asado con bacalao, alifiado con aceite de oliva 9,00€

CUINATS / CALIENTES

Braves / Bravas 7,00€
Clotxines / Cléchinas (en temporada) 10,00€
Calamars a la romana / Calamares a la romana 12,00€
Sepionet / Sepionet 14,00€
Calamar sencer planxa / Calamar entero plancha 14,00€
Puntilla / Chipirones 12,00€
Puntilla amb alls tendres i faves / Chipirones con ajos tiernos y habas 10,00€
Boqueré / Boquerdn frito (o] 12,00€
Tellines / Tellinas 14,00€
Mandonguilles d’abaetxo / Croquetas de bacalao (] 2,00€/ud.
Croqueta de blanquet / Croqueta de pez plata (o] 3,00€/ud.
Graellada de verdures / Verduras a la plancha 10,00€
Titaina / Tomate frito con atin y pifiones ) 10,00€

C0C0Q®O0

CONTIENE CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOJA LACTEOS
GLUTEN

©

FRUTOS APIO MOSTAZA GRANOS DIOXIDO DE AZUFRE ALTRAMUCES MOLUSCOS
DE CASCARA DE SESAMO Y SULFITOS



ARROSSOS / ARROCES

PAELLAS / PAELLAS

Paella Valenciana / Paella Valenciana 13,00€
Paella de verdures / Paella de verdures (per encarrec / por encargo) 13,00€
Paella de marisc / Paella de marisco @ 18,00€
Paella mixta / Paella de carne y marisco @ @ 14,00€
Paella de llamantol / Paella de bogavante &) @) 22,00€
Fideua / Paella de marisco con fideos @ @ 14,00€
Arrds negre / Arroz negro con sepia en su tinta ) () @) 16,00€
Arros del senyoret / Paella de marisco pelado € () @) 16,00€
Arros a banda / Arroz a banda (per encarrec / por encargo) @ @ 16,00€
Arrds de xipirons amb finta, alls tendres i faves / Arroz de chipirones en su tina, ajos fiernos y habas @ @ 16,00€
Paella de llagosta / Paella de langosta @ @) 23,00€
Fideud a la tinta / Fideud negra @ @ 16,00€
Arros o fideua de pato, setes, alls tendres i foie (per encarrec / por encargo) @ @ 18,00€

MELOSOS / MELOSOS

Arrés amb anec / Arroz de pato (per encarrec / por encargo) 18,00€
Arrds amb cranc / Arroz de cangrejo y galeras @ @ 16,00€
Arros de bou de mar / Arroz de buey de mar @ @ 18,00€
Arrds amb llamantol / Arroz con bogavante € () @) 22,00€
Arrds amb llagosta / Arroz con langosta @ @ 23,00€
Arrds del senyoret amb carabineros @ () @ 22,00€

Minim dos racions, preu per racié / Minimo dos raciones, precio por racién
Per la nit els arrossos seran per encarrec / Por la noche los arroces serdn por enargo
Tots els nostres arrossos es preparen al moment / Todos nuestros arroces se preparan en el momento
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PEIX / PESCADOS
Emperador / Pez espada )

Daurada / Dorada @

Llobarro / Lubina &

Alli pebre / Salsa tipica de la Albufera y sus aledafios (anguila, patata, ajo y pimentén) @

(per encarrec, minim 2 racions / por encargo, minimo 2 raciones)

Suquet de rap / Guiso marinero de rape QOO

(per encarrec, minim 2 racions / por encargo, minimo 2 raciones)

Revolcat de peix / Guiso marinero de rape @ @ @

(per encarrec, minim 2 racions / por encargo, minimo 2 raciones)

Parrilada @ () @)

Mariscada (@)

14,00€
16,00€
17,00€
14,00€

15,00€

15,00€

25,00€
30,00€

CARN / CARNE

Xulles / Chuletas de cordero
Entrecot / Entrecot

Rellomello / Solomillo

POSTRES / POSTRES )

Flam de taronja / Flan de naranja

Flam de cafe / Flan de café

Flam de formatge / Flan de queso

Flam de torré / Flan de turrén

Crema catalana

Tiramisu

Tarta de I'abuela / Tarta de la abuela
Brownie de xocolata / Brownie de chocolate
Profiteroles (nata/trufa)

Tarta de formatge i arandanos / Tarta de queso y ardndanos
Tarta al whiskey

Tarta crocanti

Torré gelat / Turrén helado

Pinya natural / Pifia natural

Pudding

PRECIO DE BEBIDAS, CAFES Y DESTILADOS CONSULTAR

13,00€
17,00€
18,00€

5,00€
5,00€
5,00€
5,00€
5,00€
5,00€
6,00€
5,00€
5,00€
6,00€
5,00€
5,00€
5,00€
4,00€
5,00€



MENU XIQUETS / MENU NINGS

Hamburguesa a la planxa amb creilles / 10,00€
Hamburguesa a la plancha con patatas

Pechuga a la milanesa amb creilles / 10,00€
Pechuga a la milanesa con patatas

Spaghetti bolofiesa o carbonara / 12,00€
Spaghetti bolonyesa o carbonara

Al-lérgens consultar / Alérgenos consultar
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? 2,50€

HOYA DE CADENAS BLANCO 12,00€
D.O. Utiel-Requena
Chardonnay, Sauvignon Blanc / 12% vol.
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VICENTE GANDIA BOBAL BLANCO 18,00€
BLANC DE NOIRS
D.O. Utiel-Requena / Bobal / 12% vol.
EL MIRACLE N°3 BLANCO 15,00€
D.O. Utiel-Requena
Chardonnay, Macabeo, Sauvignon Blanc / 12% vol.
CULLEROT 15,00€

D.O. Valencia
Pedro Ximénez, Verdil, Chardonnay, Macabeo / 13% vol.
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P ? 3,00€

NEBLA VERDEJO 13,00€

Vino de la Tierra de Castilla y Ledn
Verdejo / 13% vol.
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RAMON BILBAO 15,00€
D.O. Rueda
Verdejo / 12,5% vol.

MARINA ALTA 14,00€
D.O. Alicante
Moscatel de Alejandria / 11% vol.

VINOS BLANCOS

MARTIN CODAX ALBARINO
D.O. Rias Baixas
Albarifio / 12,5% vol.

MAR DE FRADES ALBARINO
D.O. Rias Baixas
Albarifo / 12,5% vol.

SANDARA BLANCO
ESPUMOSO

Una mezcla perfecta de jugosas frutas
de verano, como la uva y el mango,
con un toque citrico.

Bajo en alcohol: 7,5% vol.

CERAMIC-SAUVIGNON-BLANGC

D.0 Utiel-Requena
Sauvignon Blanc / 13% Vol

CAVAS

EL MIRACLE CAVA BRUT
D.O. Cava
Macabeo, Chardonnay / 11,5% vol.

D.O. Cava

Macabeo, Chardonnay / 11,5% vol.

DOMINIO DE LA VEGA RESERVA
D.O. Cava
Macabeo / 12% vol.

19,00€

22,00€

12,00€

20,00€

HOYA DE CADENAS CAVA BRUT NATURE

12,00€

14,00€

28,00€



? 2,50€

HOYA DE CADENAS CABERNET SAUVIGNON 12,00€

D.O. Utiel-Requena / Cabernet Sauvignon
7 meses en barricas / 13% vol.

VICENTE GANDIA BOBAL NEGRO 19,00€
D.O. Utiel-Requena / Bobal
12 meses en barricas / 13,5% vol.

EL MIRACLE N°1 TINTO 15,00€
D.O. Utiel-Requena / Bobal / 13% vol.

VENTA DEL PUERTO N°12 15,00€
D.O. Valencia
Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Merlot, Shiraz / 14,5% vol.

LES ALCUSSES 15,00€

D.O. Valencia / Monastrell, Syrah, Merlot, Cabernet Sauvignon,
Tempranillo / 4 meses en barricas / 14% vol.

CERAMIC MONASTRELL CRIADO EN TINAJA 20,00€
D.O. Valencia / Monastrell
11 meses en barricas y afinado en tinajas / 14,5% vol.

RAMON BILBAO CRIANZA 15,00€

D.O. Rioja / Tempranillo
12 meses en barricas / 14% vol.

VINOS TINTOS

PROTOS ROBLE
D.O. Ribera del Duero / Tempranillo
6 meses en barricas / 13,5% vol.
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PESQUERA CRIANZA
D.O. Ribera del Duero
Tempranillo / 14% vol.
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VINA ARDANZA RESERVA

D.O. Rioja / Tempranillo, Garnacha
36 meses en barricas / 13,5% vol.

ROSADOS
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NEBLA VERDEJO ROSADO
Verdejo / 12,5% vol.

HOMENAJE
D.O. Navarra
Garnacha / 13% vol.

SANDARA ROSADO
ESPUMOSO

Una mezcla perfecta de frutas rojas
maduras, como la cereza y la fresa,
con un final suave y dulce.
Bajo en alcohol: 7,5% vol.

16,00€

26,00€

27,00€

? 2,50€
12,00€

13,00€

12,00€





