


meson

ucar

ENTRANTES

Almejas a la marinera @ 12,00 €
Boquerones fritos @ D @ 9,00 €
Calamares a la romana (@ 10,00 €
Fritura de pescado del Grao (@ @ 19,00 €
Gambas al ajillo (A @ 12,00 €
Jamén ibérico 18,00 €
Jamdn serrano 10,00 €
Mejillones a la marinera (@ 9,00 €
Mejillones al vapor 8,00 €
Queso manchego @O 10,00 €
Queso curado ) 12,00 €
Puntillas @ 15,00 €
Calamar plancha 18,00 €

ENSALADAS Y SOPAS

Ensalada de lacasa @ O @ 12,00 €
Ensalada valenciana 8,00 €
Espaguetis @ 9,00 €
Esparragos con mahonesa ) 10,00 €
Olla valenciana 9,00 €
Sopa de fideos @ 8,00 €
Sopa de pescado Q @ 10,00 €
Ensalada mixta 11,00 €
ARROCES*

Arroz sin banda @ 10,00 €
Arrozabanda @ () ©® 15,00 €
Arroz al horno 10,00 €
Arroz negro Q) 10,00 €
Arroz bogavante @ () @ 17,00 €
Paella marisco @ () @ 15,00 €
Paella mixta @ © @ 11,00 €
Paella valenciana 10,00 €

* El precio es por racién. Minimo 2 raciones. POR ENCARGO



CARNES

Bistec de ternera 13,00 €
Chuletas de cabritillo lechal 17,00 €
Chuletas de cordero 13,00 €
Entrecotte a la pimienta o roquefort 17,00 €
Entrecotte a la plancha 16,00 €
Escalope a la pimienta o roquefort 15,00 €
Lomo de cerdo 10,00 €
Perdiz escabechada 16,00 €
Rabo de buey 16,00 €

Solomillo de ternera a la pimienta o roquefort 20,00 €

Paletilla de cabritillo (por encargo) 19,00 €

* Nuestras carnes se pueden servir
con salsa a la Pimienta o Roquefort (@ 0 @

PESCADOS

Emperador 13,00 €
Lenguado 17,00 €
Lenguado Menier o almendra (@ O @ 18,00 €
Lubina o Dorada 17,00 €
Merluza 13,00 €
Rape a la marinera @ () @ 17,00 €
Rodaballo al limén 17,00 €
Salmonete o Pescadilla 14,00 €

POSTRES Y HELADOS

Fruta del tiempo 2,50 €
Pifia natural 4,00 €
Crema catalana Q) 3,00 €
Flan O 3,00¢€
Natillas @ 3,00 €
Tarta de lacasa D O 3,50 €
Pastel cuajada @ 3,50 €
Tiramisu 4,00 €

P0C0Oe

CONTIENE CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOJA LACTEOS
GLUTEN
FRUTOS APIO MOSTAZA GRANOS DIOXIDO DE AZUFRE ALTRAMUCES MOLUSCOS
DE CASCARA DE SESAMO Y SULFITOS

Constiltenos cualquier duda sobre los alérgenos que puedan
contener nuestros platos



VINOS RECOMENDADOS

FINCA DEL MAR
MONASTRELL-PETIT VERDOT

La marca Finca del Mar hace
referencia a la influencia del clima
mediterrdneo en la obtencién de
uvas de la mejor calidad con las que
se elaboran estos grandes vinos.

Es un vino muy bien estructurado,
suave, fresco y con un final
persistente y muy agradable.

Q D.O. Valencia

5,-‘:‘ Monastrell, Petit Verdot

% 13% vol.

9,00 €

FINCA DEL MAR
CHARDONNAY

La marca Finca del Mar hace
referencia a la influencia del clima
mediterrdneo en la obtencién de
uvas de la mejor calidad con las que
se elaboran estos grandes vinos.

Es un vino muy fresco y con
un excelente equilibrio entre acido
y afrutado.

9 D.O. Valencia

FiIMCA DEL

AR

& Chardonnay

% 12,5% vol.

9,00 €
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VINOS

EL MIRACLE ART 14,00€
D.O. Alicante / Monastrell, Pinot Noir, Shiraz,
Merlot, Tempranillo / 10 meses en barricas / 13% vol.

I

CEREMONIA RESERVA 16,00€

D.O. Utiel-Requena / Tempranillo, Cabernet Sauvignon,
Bobal / 12 meses en barricas / 13% vol.

VICENTE GANDIA BOBAL NEGRO 17,00€
D.O. Utiel-Requena / Bobal
12 meses en barricas / 13,5% vol.

VICENTE GANDIA BOBAL BLANCO 17,00€
D.O. Utiel-Requena / Bobal / 12% vol.



VINOS TINTOS

ORIGENES DEHESA DE LUNA 12,00€

Cabernet Sauvignon, Shiraz, Tempranillo / 14,5% vol.

VINA PACETA 12,00€
D.O. Rioja / Tempranillo / 13,5% vol.

BERONIA CRIANZA 13,00€

D.O. Rioja / Tempranillo, Garnacha, Mazuelo
12 meses en barricas / 13,5% vol.

VINA POMAL CENTENARIO 15,00€

D.O. Rioja / Tempranillo
12 meses en barricas / 13,5% vol.

AZABACHE 16,00€

D.O. Rioja / Tempranillo, Garnacha, Mazuelo
12 meses en barricas / 14% vol.

VINA IZADI 17,00€

D.O. Rioja / Tempranillo
14 meses en barricas / 13,5% vol.

RAMON BILBAO 17,00€

D.O. Rioja / Tempranillo
12 meses en barricas / 14% vol.

CAMPILLO 18,00€

D.O. Rioja / Tempranillo
18 meses en barricas / 13,5% vol.

MUGA 19,00€

D.O. Rioja / Tempranillo, Garnacha, Mazuelo, Graciano
24 meses en barricas / 14% vol.

VS MURUA 19,00€

D.O. Rioja / Tempranillo, Mazuelo
12 meses en barricas / 14% vol.

MELIOR DE MATARROMERA ROBLE 14,00€
D.O. Ribera del Duero / Tempranillo
6 meses en barricas / 14% vol.

PROTOS 14,00€

D.O. Ribera del Duero / Tempranillo
6 meses en barricas / 13,5% vol.

VILANO CRIANZA 15,00€
D.O. Ribera del Duero / Tempranillo

14 meses en barricas / 13,5% vol.



LEGARIS 15,00€

D.O. Ribera del Duero / Tempranillo, Cabernet Sauvignon
12 meses en barricas / 14,5% vol.

ARZUAGA 24,00€

D.O. Ribera del Duero / Tempranillo, Cabernet Sauvignon
16 meses en barricas / 14% vol.

MATARROMERA CRIANZA 24,00€

D.O. Ribera del Duero / Tempranillo
14 meses en barricas / 14,5% vol.

VINA PEDROSA 24,00€
D.O. Ribera del Duero / Tempranillo

18 meses en barricas / 14% vol.

VINOS BLANCOS
BARBADILLO 11,50€

Vino de la Tierra de Cadiz / Palomino Fina / 13% vol.

BLANC PESCADOR 11,50€
D.O. Emporda / Macabeo, Parellada, Xarel-lo / 11,5% vol.

EMINA VERDEJO 12,00€
D.O. Rueda / Verdejo / 13% vol.

JAVIER SANZ 15,00€
D.O. Rueda / Verdejo / 13% vol.

DEHESA DE LUNA GARNACHA BLANCA  15,00€

Garnacha Blanca / 14% vol.

VINOS ROSADOS
PENASCAL 12,00€

Garnacha, Tempranillo / 11,5% vol.

CHIVITE 13,00€

Navarra / Garnacha, Tempranillo / 13,5% vol.

OCHOA LAGRIMA ROSA 13,00€
D.O. Navarra / Garnacha, Merlot / 13,5% vol.

CAVAS

ANNA DE CODORNIU CAVA BRUT 12,00€
D.O. Cava / Chardonnay, Parellada / 11,5 vol.

JUVE&CAMPS 19,00€
D.O. Cava / Xarel-lo, Macabeo, Parellada / 12% vol.



