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L A P A Z

D E S DE 19 2 9

CASI UN SIGLO DE TRADICION EN TU PALADAR

FRANCES



ENTRANTES CALTENTES

Entrées chaudes

Alcachofas Plancha 9,00€
Artichots grillées

Calamares a laromana 10,50€
Calamar a la romaine

Clochinas 10,50€
Moules cuites a la vapeur

Puntilla 12,00€
Petits calamars frits

Chipirones salteados 9,50€
Petits calamars sautés

Pescaditos 11,50€
Friture de poissons

Tellinas 10,50€
Tellines

Pulpo a la plancha 16,00€
Poulpe girllé

Bandeja de verduras 12,00€
Légumes grillées

Sepia plancha 11,50€
Grilled cuttlefish

Pulpo gallega 16,00€
Poulpe a la galiciane

Atln trinchado 16,00€
Thon découpé

Gambas al ajillo  13,00€
Crevettes épluchées a I'ail

Calamar plancha 14,50€
Calamar grillé

Cigalitas salteadas 15,50€
Langoustines sautés

Gambitas salteadas 15,50€
Crevettes sautés

Tomate con ventresca de atin  13,50€

Salade de tomates au thon

Variado de fritos 16,00€
Calamars frits, petits calamars
frits, et poissons

INTRANTES FRIOS

Entrées froides

Plato de pan tostado 2,80€
Pain grillé

Anchoas (unidad) 2,00€
Anchois

Ensalada valenciana 7,50€
Salade valencienne

Ensalada especial 9,50€
Salade special

Esparragos con mayonesa. 7,00€
Asperges a la mayonese

Ensalada cabrales 14,00€
Salade de chévre

Plato de jamén ibérico  18,00€
Jambon ibérique

Esgarraet 11,00€
Salade de poivrons rouge grillé, moure et"
thon salé et seché

U)RNES Meat

Pollo al ajillo  13,00€
Poulet a Iail

Chuletas de cordero 15,00€
Cotelettes grillées

Entrecot plancha 300gr 18,00€
Entrecéte grillé

Solomillo plancha 250gr. 19,50€
Surlonge grillées

Pollo a la plancha o nuggets (nifios) 8,50€
Poulet grillé ou nuggets (enfants)



ARROCES PELADDS T MARTSLOS
R

7 Fruits de mer et
poissons

_ Parrillada (pescado y marisco) 49,00€
Paella de marisco 15,00€ Grillade de fruits de mer et poissons
Paella de fruits de mer

(crevetes, langoustines, moules, calamar, lotte) Emperador plancha  15,00€

Paella de marisco pelado “senyoret” 16,00€ Espadon grillé
Paella de fruits de mer épulchés

(crevetes pelées, calamar, lotte) Lenguado plancha  18,00€

Sole grillé
Paella de marisco especial 18,560€
Paella de fruits de mer spécial Merluza plancha 15,50€
Paella de langosta 24,00€ Merturgiille
Paella de langouste Atiin plancha  18,00€
Paella de bogavante 19,00€ Thon grillé

Paella de homard
Rape plancha 17,00€

Arroz negro con chipirones 15,00€ Lotte grillé
Paella noir avec petit calamars
Dorada 18,00€

Paella Valenciana (Por encargo) 15,50€ Daurade grillé

Paella de poulet et lapin (demandez a vostre serveur)

Paella mixta 15,50€ Lubina 18,00€

Paella mixta (fruits de mer et poulet) Loup grillé

Paella vegetal 45min. (Por encargo) 14,00€ Rape en salsa 20,00€
Paella de léegume 45min (demandez a vostre serveur) [ otte en sauce

Fideua 15,00€ Cigalas plancha 28,00€

Langoustines grillées

Gambas plancha 28,00€
Crevettes grillées

POSTMS Desserts

Tartas caseras (chocolate, queso con
arandanos,chocolate con naranja y
tiramisu) 5,90€

Gateau maison - au chocolat -
formage et aux airelles - Tiramisu

Flan casero 4,50€
Flan fait maison

Fruta pelada 4,50€
Fruits pelés

Fresas con nata 4,50€
Fraises avec de la créme fouttée

Bandeja de tartas (4per.) 18,00€
Plateau de tartes



Paseo
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La Paz nace en 1929, como un merendero
de playa donde podias desde alquilar un
traje de bafio, una taquilla para guardar
tus cosas, pegarte una ducha, hasta alqui-
lar mesas y sillas. Irédnicamente en 1939,
en los ultimos dias de la guerra civil, una
bomba derrib6é La Paz. Pero un afio des-
pués reconstruimos el proyecto, y fue
cuando empezamos a ofrecer nuestros ser-
vicios como casa de comidas, hasta hoy,
que tras cuatro generaciones continuamos
elaborando la cocina tradicional de |la
misma forma que antes.

de Neptuno, 68. Playa de las

A P A Z V A L

arenas

E

Le Restaurant la Paz est née en 1929, au
début c'était comme une aire de pique-ni-
que sur la plage ou I'on pouvait louer un
maillot de bain, un casier pour ranger ces
affaires, prendre une douche ou louer des
tables et des chaises. En 1939 et pendant
les derniers moments de la guerre civile
La Paz fut détruit par une bombe, et un an
plus tard, nous avons reconstruit le projet,
et c'est @ ce moment que nous avons com-
mencé & offrir nos services de restaura-
tion, quatre générations aprés, nous con-
tinuons a faire la méme cuisine tradition-
nelle que faisaient nos arriéres grands

parents.
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