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TAPAS SELECCIÓN DE ORO

Flores de alcachofas confitadas con lascas de 
jamón y su salsa cremosa de mousse de Canard

11,90 €

Envolvente canelón relleno de foie  de pato 
confitado, y su salsa de mousse de Carnad

10,50  €

Envolvente canelón de pato con salsa de trufa y 
sésamo.

10,50  €

Tataky de codillo deshuesado y trinchado a 
baja temperatura con aceite de trufa sobre su 
parmentier

14,50  €

Medallón de solomillo a la pimienta sobre su cama 
de patata

13,90  €

Carpaccio de Pastrami sobre su crema de anchoas 11,90  €

Pata de pulpo en tempura con crujiente con su ajo 
negro

17,00  €

Pata de pulpo a la parrilla, con su pimentón y sal 
Maldon

17,00  €

Carrillada de cerdo ibérico al Oporto 13,90  €

Enamorado del mar: calamar de playa con crujiente 
rebozado al caramelo

s.p.m  €

Croquetas caseras: sugerencia del chef 2,75
unid

€

Buñuelos de la casa: sugerencia del chef 2,75
unid

€

Sepia de playa 13,90  €

Tellinas al vapor s.p.m €

Calamar Romana, rebozado, crujiente 9,95  €

Gambones al ajillo 10,00  €

Calamar de playa a la plancha s.p.m  €



Tenemos a disposición del cliente información sobre los alérgenos. Pregunta el Personal. IVA incluido

Gamba langostinera a la plancha 12 unidades s.p.m  €

All i Pebre: Anguilas de nuestra Albufera 
tradicionales con su ajo, pimentón y patata, (solo 
previo encargo)

12,90
apox  €

Sardina ahumada con rodaja de tomate en su tosta 1,90  €

Ensaladilla rusa: nuestra versión en tres texturas 6,95  €

Humus de garbanzos, con su terminado al 
pimentón de la Vera y tostas 6,95  €

Pan-bao de carrillada de cerdo ibérico al Oporto 
unidad

6,00
unid  €

Pan-bao de gambón en tempura, brotes y salsa 
Thai-Sweet chily

6,00
unid  €

Pan de la casa: tostado con tomate al all i oli 3,95  €

TAPAS
Jamón ibérico de cebo DO Guijuelo 18,00  €

Jamón reserva y queso manchego 12,90 €

Tabla de quesos: tostado, ahumado, curado y fuerte 12,90 €

Morcilla de Burgos con crujiente de cebolla y su 
balsámica de manzana 8,95 €

Queso rulo de cabra, caramelizado con tostas y 
mermelada al gusto 8,95 €

Mus de oca, caramelizada con tostas y mermelada 
al gusto 8,95 €

Oreja de cerdo adobada a la plancha 8,00 €

Oreja de cerdo ahumada con su salsa del vino 
blanco y toque de pimentón 9,90 €

Torrezno de Soria a nuestra manera 4,50 €

Patatas trufadas, aove de trufa y  Grana Padano 6,95 €

Patatas crujientes al roquefort y chips de cebolla 6,95  €

Patatas bravas 6,95  €
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Urimaky Dragon: gambas en tempura con salsa de 
miel y mostaza y un toque de thay 10,00 €

Bella Ciao: perlas de mozzarella sobre tomate 
rallado, rosa, frutos secos ahumados y salsa pesto 8,45  €

Huevos Aove: huevos cocinados a la baja con lascas 
de jamón serrano y salsa de trufa 9,95  €

Carpacho de calabacín: con crujiente de frutos 
secos, vinagre, balsámico de Pedro Ximénez 9,95  €

Medallón de Foie de pato a la plancha con su salsa 
de Martini Rosso y pasas 19,90 €

SARTENES
Huevos rotos con jamón de reserva, patatas y 
pimientos del padrón 10,95 €

Chistorra con patatas, pimientos del padrón y 
huevo frito al aceite de oliva 10,95 €

Habitas tiernas con morcilla ibérica 8,45 €

Huevos rotos, patatas y gulas al ajillo 10,95 €

Huevos trufado con sus patatas, lascas de jamón 
curado y salsa de trufa 10,95 €

REVUELTOS
Champiñon y jamon 8,45 €

Ajos tiernos, espárragos y gambas 10,95 €

Habitas tiernas con jamón serrano 8,95 €

Mus de oca con mermelada de tomate 8,95 €

Queso de cabra con su mermelada 8,95 €

Queso edam y roquefort con su mermelada de 
arándanos 8,95 €

Morcilla de Burgos con manzana y reducción de 
Pedro Ximénez 8,95 €
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ENSALADAS GURMET

Huerta valenciana: mezclun, tomate, atún, 
espárragos, huevo, duro y cebolla 10,90 €

Rulo de cabra caramelizado: mezclun, rulo de 
cabra, nueces y pasas 11,90 €

Marenostrum: mezclum, gambon, pipas carpacho 
de tomate y módena 12,90 €

California: mezclum, frutos secos  caramelizados, 
cebolla crunch, bacon y vinagreta de frutos rojos 12,90 €

Vichyssoise 8,90 €

Parrillada de verduras 12,90 €

Aliños y salsas a elegir

Aliño tradicional (aceite y vinagre)

Salsa Roquefort

Reducción de balsámico de Módena

Miel de caña

Aliño Esther picante con guindillas

Salsa Mary
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PLATOS SELECCIÓN DE ORO

Del campo
Milhojas de cochinillo, braseado sobre pomada de 
patata y salsa, vermut Rosso 20,90 €

Solomillo de cerdo ibérico a la pimienta o al 
roquefort sobre cama de patatas 13,90 €

Pluma de cerdo ibérico sobre patata  panadera y 
ajos tiernos al pimentón de la Vera 13,90 €

Carrillada ibérica al Oporto 13,90 €

Secreto de cerdo ibérico, confitado a la baja con 
salsa de Martini rojo 14,00 €

Tataky de codillo deshuesado y trinchado a la baja 
con aceite de trufa sobre Parmentier 14,50 €

Entrecotte, lomo alto premium de vaca, 350-400 g. 19,90 €

Chuletón vaca premium 750-850 g (por encargo) 45,00
aprox €

Chuletón de vaca rubia gallega, caserío 1,2 kg (por 
encargo)

80,00
aprox €

Del mar
Bacalao en tempura con salsa de ajos tiernos 12,90 €

Bacalao al punto sobre crema de pimiento del 
piquillo y ajos tiernos 12,90 €

Sepionet con salsa Mery y patata confitada 15,90 €

Emperador al punto con Parmentier, patata y salsa 
Mery 15,90 €

Lomitos de salmón sobre Parmentier de cítricos, crema 
holandesa, toque de mostaza y ralladura de Lima 15,95 €

Trucha asalmonada con gulas, lascas de jamón y 
crujiente de frutos secos 12,90 €
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DELICIOUS EXPERIENCES

BOCADILLOS

IBÉRICO: jamón ibérico de cebo
DO Guijuelo.. 9,00 €

PASTRAMI: ternera ahumada en finas lonchas 
brotes, queso chedar y crema de pepinillos... 10,95 €

CARRILLADA: carrillada de cerdo ibérico en rodajas 
con salsa de Oporto y patata Poche 9,95 €

IRREVERENTE: filetes de cadera de bovino premium, 
jamón de bodega, queso chedar y crunch de cebolla. 10,95 €

TOURNEDOR: versión cinco estrellas, solomillo 
ibérico estilo francés con panceta haumada, queso 
chedar, mezclum y tomate rallado..

9,95 €

VACA PREMIUM: filete de cadera, bobina premium 
con all i oli, tomate rallado y ajos tiernos.. 10,95 €

TRADICIONALES

JUVENS, Bacon, queso, huevo frito y patatas. 7,95 €

PIRATAS DEL CARIBE: mezclum, lomo, bacon y salsa 
de mostaza con miel 7,95 €

SMIGOL: pechuga, bacon, queso y mahonesa 7,95 €

TRANSFORMER: pechuga, bacon y cebolla 
caramelizada 7,95 €

CHIVITO: mezclum, tomate, lomo, bacon y queso 7,95 €
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BURGUERS

FONDUE
Pan de Brioche, carne de vaca premium gallega 200g, 
queso chedar, queso edan, queso roquefort, tomate a la 
brasa y pulverización de queso Granna Padano.

13,90 €

LA MÁS TRUFADA
Pan de Brioche, carne de vaca premium 200gr. 
mezclum, tomate, bacon extra crujiente, jamón de 
bodega y nuestra salsa casera cremosa de trufa.

13,90 €

FIRE EXTREME
Pan Brioche, carne de vaca premium gallega 200gr. 
mezclum, panceta ibérica haumada, queso edan, huevo 
revuelto, cheddar picante y su crunch de cebolla.

12,90 €

VINTAGE
Pan de Brioche carne de vaca premium gallega 200gr. 
mezclum, doble de queso, bacon extra crujiente, tomate 
brasa y salsa BBQ

11,00 €
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RECOMENDADOS

Altos Ibéricos
D.O. Rioja Alavesa

Tempranillo

17€

Celeste Roble
D.O. Ribera del Duero

Tempranillo

17€

Godeval
D.O. Valdeorras

Godello

22€

Celeste Verdejo
D.O. Rueda

Verdejo sobre lías

16€
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TINTOS
Secreto
D.O. Ribera del Duero 25,00 €

Bosque de Matasanos
D.O. Ribera del Duero 35,00 €

Celeste Roble
D.O. Ribera del Duero 17,00 €

Viña mayor
D.O. Ribera del Duero 17,00 €

Altos Ibéricos
D.O. Rioja 17,00 €

Glorioso Crianza
D.O. Rioja 15,00 €

Campo Nuble
D.O. Rioja 14,00 €

Tharsys City
D.O. Valencia 15,00 €

Venta del Puerto Nº12
D.O. Valencia 22,00 €

Petit Pittacum
D.O. Bierzo 16,00 €

Protocolo
D.O. Castilla 14,00 €
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BLANCOS
Terras Gauda
D.O. Rias Baixas - Albariño 24,00 €

La Poda
D.O. Rias Baixas - Albariño 18,00 €

Celeste Verdejo
D.O. Rueda - verdejo sobre lías 16,00 €

Godeval - godello
D.O. Valdeorras 22,00 €

Viña Mayor - verdejo
D.O. Rueda 15,00 €

Tharsys City
D.O. Valencia 15,00 €

Verdeo
D.O. Rueda 15,00 €

Amatista
D.O. Valencia 14,00 €

Agua de Valencia 14,90 €

Sangria Proseco “Juvens” 14,90 €

Sangria tradicional 10,00 €
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CAVAS
Terrer de la Creu
Brut Nature 16,00 €

Agustí Torrelló Mata
Reserva 22,00 €




