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Patatas Bravas / Fried potatoes topped with ketchup and alioli 5,00€

Tellinas / Cockles € 12,00€
Sepionet / Cuddlefish @ 12,00€
Pulpo 3 All i Oli / Octopus with 3 types of alioli ) ) 18,00€
All i Pebre / Garlic and pepper stew & 10,00€
Clochinas o Mejillones (segun temporada) / Mussels (seasonal) 11,50€
Puntilla / Fried baby squid @ O (@ 10,00€
Calamar Romana o Plancha / Fried or grilled squid @ % 18,00€
Croquetas de Jamén, Boletus / Ham, mushroom croquettes % 2,20€/ud.
Croquetas de Marisco / Seafood croquettes [y, 2,80€/ud.
Esgarraet / Grilled red pepper salad with cured cod, garlic and olive oil € 9,50€
Jamén iberico / Iberian ham 14,50€

Consultar sugerencias del cheff

Tomate valenciano con anchoas, mojama y bonito / & @ 12,00€
Valencian tomato with anchovies, mojama and tuna

Ensalada Valenciana: lechuga, tomate, cebolla, atun, maiz, zanahoria, olivas / @ @ 11,00€
Valencian Salad: letucce, tomato, onion, tuna, corn, carrots, olives

Ensalada César con pollo: lechuga, pollo, queso parmesano y salsa césar / (¢ 11,00€
Caesar Salad with chicken: letucce, chicken, parmesan cheese and sauce cease *

Entrecot a la plancha / Grilled steak @ 16,50€
Solomillo de ternera / Sirloin steak @ 18,00€
Pollo 1/2 al horno / Chicken 1/2 baked € 10,50€
Chuletas de lechal / Lamb chops @ 15,00€

Hamburguesa de pollo crujiente con patatas / Crispy chicken burguer with fries € 9,50€
Solomillo ibérico de cerdo / Iberian pork @ 11,50€

Steak tartar @ % @ @ 19,50€

Salsa pimienta o roquefort ) 1,50€



Lenguado a la plancha / Grilledsole @ 16,00€

Bacalao crujiente / Crispy cod SO 14,50€
Dorada a la espalda / Gilthead bream cut open down the middle and partially deboned € 15,00€
Pescado fresco / Fresh fish Consultar
Paella Valenciana @ 14,00€
Pollo, conejo, caracoles y verduras / Chicken, rabbit, snails and vegetables

Arroz a banda / Rice fish @ @ @ 11,50€
Fideua de marisco / Noodles with seafood @ @ @ % 16,50€
Paella de marisco / Seafood and rice @ @ @ 16,50€
Arroz negro / Rice fishand squid ink €@ @ @ 11,50€
Paella de bogavante / Rice and lobster @ @ @ 20,00€
Paella senyoret / Peeled seafoof and rice @ e @ 16,50€
Paella de verduras / Rice and vegetables @ 14,00€
Fideua negra / Noodles, fish and squid link @ @ @ @ 16,50€
Paella de pato con boletus y foie / Rice, duck, boletus and foie @ 17,50€

Paella de costillas, habitas y ajetes / Rice, ribs, beans and young garlic € 14,00€

Arroz de bogavante / Lobster rice @ @ @ 20,00€
Arroz a la marinera / Seafood rice @ @ @ 16,50€

Minimo 2 personas / Minimun 2 persons
Tiempo aprox. 25 minutos / Time approx. 25 minutes
Precio del arroz por raciones / Price of rice per portion



Provolone con salsa de tomate casera y orégano / (§) 8,50€
Provolone with homemade tomato sauce and oregano

Canelones de carne / Meat cannelloni % 6 9,00€
Spaghetti Carbonara ?®0 9,50€
Macarrones a la bolofiesa / Bolognese Macaroni @ 9,50€
Barbacoa: pollo, queso, cebolla y salsa barbacoa / 02 6 9,00€

Chicken, cheese, onion and bbq sauce

Serrana: champifion, jamén, queso y tomate / (D ©) 9,00€
Mushroom, ham, cheese and tomato

Margarita: queso, tomate y orégano / % 0 8,50€

Cheese, tomato and oregano

Mediterranea: verduras, aromas provenzales, queso, tomate y aceite de oliva / () @ 9,00€
Assorted vegetables with provenzal flavors, cheese and olive oil

Marinera: gambas, atin, tomate, queso y olivas / (3 @O @ © 10,50€
Prawns, tuna, tomato, cheese and olives
Cantabrica: tomate, queso, anchoas, atun y olivas / (A O © @ 10,50€

Tomato, cheese, anchoas, tuna and olives

Peperoni: tomate, queso y peperoni / % 0 9,00€
Tomato, cheese and peperoni

Marial: pato, boletus, cebolla confitada, tomate y queso / (A @O 10,50€
Duck, boletus, confited onion, tomato and cheese

Texana: bacon, salsa picante, tomate y queso / (3 © 9,00€

Bacon, hot sauce, tomato and cheese

Quesos: queso azul, parmesano, mozzarella y tomate / (A O 9,00€
Blue cheese, parmesan, mozzarella and tomato

Bolofiesa: carne, tomate, cebolla y queso / (A ) 9,00€
Meat, tomato, onion and cheese

Vegetariana: alcachofas, queso, tomate fresco y olivas / (A ) 9,00€

Artichokes, cheese, fresh tomatoes and olives

Hawaiana: tomate, jamén york, queso y pifa / () 0 9,00€
Tomato, ham, cheese and pineapple



POSTRES / DESSERTS

Pecado de Nutella con chocolate y nata / Chocolate cake
Tarta de queso “receta de la abuela” / Cheesecake

Creppe con licor de naranja, azicar caramelizada y helado de vainilla /
House creppe with orange liqueur and vanilla ice cream

Torrija con pan de brioche y helado de canela /
Torrija with brioche bread and cinnamon ice cream

Creppe de nata y chocolate / Cream and chocolate crepe
Flan de huevo o queso / Egg or Cheese flange

Pifia natural / Pineapple

Zumo de naranja / Orange juice

Coulant de chocolate / Chocolate coulant

POCOO

CONTIENE CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOJA
GLUTEN

06O O

FRUTOS APIO MOSTAZA GRANOS DIOXIDO DE AZUFRE ALTRAMUCES
DE CASCARA DE SESAMO Y SULFITOS

O

LACTEOS

MOLUSCOS

4,50€
4,50€
6,00€

6,50€

6,00€
3,50€
4,50€
2,50€
4,50€



Finca del Mar Monastrell 14,00€ / 3,00€
D.O. Valencia / Monastrell y Petit Verdot

Vicente Gandia Bobal Negro 17,00€
D.O. Utiel-Requena / Bobal / 12 meses en barricas

Ceramic Monastrell 19,00€

D.O. Valencia / Monastrell
11 meses en barricas y criado en tinajas

Maduresa 30,00€
D.O. Valencia / Monastrell y Carifiena

Mestizaje 23,00€
D.O.P. El Terrerazo / Tempranillo, Cabernet, Merlot y Shiraz

Pago de los Capellanes 29,00€
D.O. Ribera del Duero / Tempranillo

Les Alcusses 18,00€
D.O. Valencia / Monastrell, Shiraz, Merlot,
Cabernet Sauvignon y Tempranillo

Finca Terrerazo 36,00€
Vino de Pago / Bobal
Pago de Carraovejas 36,00€

D.O. Ribera del Duero
Tempranillo, Cabernet Sauvignon y Merlot
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Coto Mayor 18,00€
D.O. Rioja / Tempranillo

Muga 21,00€
D.O. Rioja / Tempranillo, Garnacha, Mazuelo
y Graciano / 24 meses en barricas

Finca Resalso 17,00€
D.O. Ribera del Duero / Tempranillo

Emilio Moro 26,00€
D.O. Ribera del Duero / Tempranillo

Venta del Puerto 17,00€

D.O. Valencia / Tempranillo, Cabernet Sauvignon,
Merlot y Shiraz
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Ramén Bilbao 19,00€
D.O. Rioja / Tempranillo

Marqués de Riscal 19,00€
D.O. Rioja / Tempranillo y Graciano

Roble del Convento 17,50€
D.O. Ribera del Duero / Tempranillo

Enate 17,00€
D.O. Somontano / Tempranillo y Cabernet Sauvignon

Montecillo 18,00€
D.O. Rioja / Tempranillo y Garnacha

Vifas del Vero 19,00€
D.O. Somontano / Cabernet Sauvignon y Merlot

Arzuaga 32,00€
D.O. Ribera del Duero / Tempranillo,

Cabernet Sauvignon y Merlot

Gratias Maximas 10,00€
Bobal

Finca del Mar Verdejo 12,00€ / 3,00€
Verdejo

Fusta Nova Blanc 13,00€
D.O. Valencia / Moscatel, Macabeo y Chardonnay

Nebla Verdejo 14,00€
Vino de la Tierra de Castilla y Ledn / Verdejo

Con Un Par Albarifio 17,00€
D.O. Rias Baixas / Albarifio

Vicente Gandia Bobal Blanco 16,00€
D.O. Utiel-Requena / Bobal

Marina Alta 11,00€
D.O. Alicante / Moscatel de Alejandria

Barbadillo 10,50€

Vino de la Tierra de Cddiz / Palomino Fina



VINOS BLANCOS

Blanc Pescador 12,00€
Macabeo, Parellada y Xarel-lo
Viiia Esmeralda 13,00€
D.O. Cataluiia / Gewiirztraminer y Moscatel
Vifias del Vero 13,30€
D.O. Somontano / Macabeo y Chardonnay
Terras Gauda 21,50€
D.O. Rias Baixas / Albarifo
Nodus 16,00€
D.O. Utiel-Requena / Chardonnay
Mar de Frades 20,00€
D.O. Rias Baixas / Albarifo
Habla de Ti 18,00€
Sauvignon Blanc
Vegamar 14,00€
D.O. Valencia / Sauvignon Blanc y Moscatel
Flor de Alejandria 16,00€
D.O. Valencia / Moscatel de Alejandria

? 2, | Duquesa de Valladolid 15,00€

W Loy """ D.O. Rueda / Verdejo

- Muga 18,00€
‘.5 g ) g ’
l | f“g?) _/F! D.O. Rioja / Viura, Garnacha blanca y Malvasia

VINOS ROSADOS

Vicenta Gandia Bobal Rosa 16,00€
D.O. Utiel-Requena / Bobal

Muga 13,00€
D.O. Rioja / Garnacha y Viura

Mateus 11,00€
Portugal

Pefascal 11,00€

Espumoso Rosado



