Jamén ibérico de bellota

Queso Curado de oveja

13,00 €

12,00 €

DEL MARY LA TIERRA

6,00 €

Ensaladilla rusa con ventresca de atin (picantona)

Ensalada Carmen de ronda con burrata, encurtidos vy
salazones

Ensalada Valenciana con lechugao, tomate, cebollo, huevo
dur®, atun, taperas, altramuces y aceitunas

Ensalada del Perellé con tomate valenciano, ventresca,
aceituna y mojama

6,00 &

SBl5E)

11,00 €



DE LA TIERRA

6,00 €

Bravas de ronda al corte tradicional

croquetas de la abuela [4 uds]

Carpaccio de wagyo

Chuletas de cordero nacional a la brasa

Timbal de huevos de corral con jamon de bellota

Hamburguesa Black Angus con brotes, cebolla crujiente, rulo
de cabro, bacon y mostaza a la miel.
Con patatas gajo y pan Brioche

Entrecote de ternera a la brasa con escamas de sal del
Himalaya

Chuletén de vaca gallega (900gr) a la brasa

Solomillo de ternera A Bardado con escalopines de foie

3,00 €

9,00 €

16,00 €

10,90 €

13,00 €

2000 €

5500 €

23 BLNS



DEL MAR

Tartar de aguacate, tomate y gambas al aroma de lima 12,00 €
Calamar a la brasa con salmorreta y alioli de perejil 1200 €
Pulpo a la piedra volcé@nica con berenjena a la llama. 14,50 €
Dorada en Mariposa con salsa levantina 15,00 £
Lubina al horno con sofrito donostiarra 16,00 €
Bacalao confitado con aceite de arbequina 15,90 €

POSTRES

PREGUNTA POR NUESTROS POSTRES DE TEMPORADA
A NUESTRO PERSONAL



BODEGA
VINOS BLANCOS :

Sequiot Blanco i 10,00 €
D.O. Valencia 3 3
Macabeo y Chardonnay

Vifia Calera 12,00 €
D.O. Rueda.

Verdejo y Sauvignon Blanc

Monteabellon 13,90 €
D.O. Rueda. HoNTEABELLON
Verdejo.

Abadia de San Campio : 1495 €
D.O. Rias Baixas :
Albarifio

ABADIA
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Viia Costeira }0’ ’0‘
D.ORibeiro Cosnvira
Torrontes, Godello, Treixidura, Albarifo y otras }‘ ) .‘
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